Trio d’antipasti: cipolla gratinata, parmigiéiﬂa e
pettole pugliesi
Hors-d'oeuvre: oignons gratineés, aubergines

a la parmigiana et beignets de morue
Primo: Gnocchi alla romana alle erbe o

o Tagliatelle al Iimone
Entrees GnocchIS de semoule gratinés aux herbes de

- saison ou Tagliatelles au citron
Secondz Straccetti alla romana o tortino di sardine
Plats: Noix de boeuf a la roquette et parmesan ou

| Gateau de sardines aux pommes de terte et tomates
Dolce: Frittelle veneziane ail
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' Dessert: Beignets au sabayon etL "
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Menu a parh?’de 20 euro

_RéSenvalions au 0555954087
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